P

Osterreichische
Klassiker

Wiener Schnitzel

Wiener Schnitzel vom
Woeidekalbsricken mit
Petersilkartoffel

26,80€

Altwiener
Zwiebelrostbraten

Rosa gebrotene Rinderlende mit

knusprigen Zwiebel und

Bratkartoffeln
27,80€
+ Kasespatzle 420€

Backhendl &~ Kurbis
Knuspris sebackenes Freilandhuhn

mit steirischen Kartoffelsalat und
Kurbiskernsl

24,50€

Schénbrunner

Fiakergulosch

Gulasch vom Weiderind,
haugemochtes Wiener Warstl,
Spicgclei und Semmelknsdel

23.50€

quelspitz

Gekochter chelspitz vom
Weidekalb, knuspriser Rosti,
Cremespinot und Wiener
Schnittlauchsauce

25.90€

Kalbsbutterschnitzerl

Wiener Hackfleischpflonzerl vom
Weidekalb mit
Kartoffelmousseline, Roéstzwiebel
und Portweinjus

21.80€

Hauptspeisen

Bouillabaise Nicoise

Sudfranzésische Fischsuppe mit
allerlei Meeresfrachten, Sauce

Aioli und knusprigen quuette
26,50€

Lachs und Kirbis

Gebratenes Filet vom Lachs mit
Risotto vom Muskatkurbis und
Segrillten GcrnelenspieB

28,50€

Black Angus

Rumpsteak vom australischem
Angus Rind mit haussemochter
Pasta, gegrilltem Kurbis und
Cafe de Paris Butter

34.50€

Cordon Bleu

Cordon Bleu vom Landhendl mit
Mailénder Salami und
Mozzarella, hcusgemachte
Gnocchi und Basilikumsauce

25,50€

lberico BBQ
24 Std. gegarter lberico Nacken

mit San Marzano Tomaten

Salsa und Kartoffel Pfifferling
Tortilla

24.50€

Dessert

Salzburger Nockerl

Alpensoufﬂe mit marinerten
Preiselbeeren (25 min.)

1050 €

Zwetschgenknédel

Gefullter Zwetschgenknédel mit
eingekochten Zwetschgen und

Vanilleeis

1050 €
Schoko Terrine

Terrine von der belgischen
Schokolade mit Erdbeeragout
und frischen Beeren

1,50 €
Kase Feige
Kasevariation von der Fromogerie

AntonH. Elsass mit

haussemochten Feigensenf

.50 €

Federspiel Special

Wiener Salonbeuschel

Rogout von Kalbsherz, Lunge
und Zunge mit Wurzelgemdse
frischemn Schnittlauch und
Pclffsknéderl

21.0€
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Die Preise verstehen sich inkl.

cller Abgaben und Steuern.




