P

Osterreichische
Klassiker

Wiener Schnitzel

Wiener Schnitzel vom
Woeidekalbsricken mit
Petersilkartoffel

26,80€

Altwiener
Zwiebelrostbraten

Rosa gebrotene Rinderlende mit

knusprigen Zwiebel und

Bratkartoffeln
27,80€
+ Kasespatzle 420€

Backhendl &~ Kurbis
Knuspris sebcckenes Freilandhuhn

mit steirischen Kartoffelsalat und
Kurbiskernsl

24,50€

Schénbrunner

Fiakergulosch

Gulasch vom Weiderind,
haugemochtes Wiener Warstl,
Spicgelei und Semmelknsdel

23.50€

quelspitz

Gekochter chelspitz vom
Simmentaler Weiderind mit
Cremefisolen, Kartoffelschmarrn
und Semmekren

25.90€

Kalbsbutterschnitzerl

Wiener Hackfleischpflonzerl vom
Weidekalb mit
Kartoffelmousseline, Roéstzwiebel
und Portweinjus

21.80€

Hauptspeisen

Garnele en Papilotte

I Pergamentpopier Seddmpf{.z
Garnelen mit Pulpo. Schalotten,

Rosmarinkartoffeln und Pcprika

28,50€
Lachs und Kirbis

Gebratenes Filet vom Lachs mit
Risotto vom Muskatkurbis und
Segrillten GcrnelenspieB

28,50€

US Beef

Huftsteak vom US Omaha Beef
mit Kartoffel Lauch gratin,

Speckbohnen und Cafe de Paris
Butter

35.50€

Ochsenbackerl

Geschmortes Ochsenbackerl mit
Selleriemousseline,
Schwarzwurzeln und

Herbsttraffel

26,50€
2erlei Ente

Rosa gebrotene Brust,
geschmorte Keule von der
Barbarieente mit Kartoffelknsdel,
Rotkraut und Orcngenjus

29.50€

Dessert

Salzburger Nockerl

Alpensoufﬂe mit marinerten
Preiselbeeren (25 min.)

.50 €

Wiener Kipferlkoch

Auflauf von Buttercroissants mit
Sauce von der Tahitivanille und
Rumrosinen (20 min)

.50 €
Allerlei Marille

Palatschinken und chout von
der Zwetschke mit
haussemochten Vanilleis

1,50 €
Kase Feige
Kasevariation von der Fromogerie

AntonH. Elsass mit

haussemochten Feigensenf

.50 €

Federspiel Special

|Grinzinger Rahmherz
Rahmherz vom Weidekalb mit

allerlei Wurzelgem()se und

Butterspdtzle
21,50€
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Die Preise verstehen sich inkl.

cller Abgaben und Steuern.




