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Osterreichische
Klassiker

Wiener Schnitzel

Wiener Schnitzel vom
Woeidekalbsricken mit
Petersilkartoffel

26,80€

Altwiener
Zwiebelrostbraten

Rosa gebrotene Rinderlende mit

knusprigen Zwiebel und

Bratkartoffeln
27,80€
+ Kasespatzle 420€

Backhendl &~ Kurbis
Knuspris sebackenes Freilandhuhn

mit steirischen Kartoffelsalat und
Kurbiskernsl

24,50€

Eierschwammerl
Rchmgulosch von Pfifferlingen
mit Semmelknodel

23.50€

quelspitz

Gekochter chelspitz vom
Weidekalb, knuspriser Rosti,
Cremespinot und Wiener
Schnittlauchsauce

25.90€

Kalbsbutterschnitzerl

Wiener Hackfleischpflonzerl vom
Weidekalb mit
Kartof felmousseline, Rostzwiebel
und Portweinjus

21.80€

Hauptspeisen

Bouillabaise Nicoise

Sudfranzésische Fischsuppe mit
allerlei Meeresfrachten, Sauce

Aioli und knusprigen quuette
26,50€

Seeteufel o Pulpo

Gebratene Medaillons vom
Seeteufel mit Pulpo
Cremepolentc und sautierten

Artischoken
27,80€

Rinderfilet

Rosa gebrotenes Filet vom
Weiderind mit sautierten Brokkoli

und Lcsagne von Pfifferlingen

32,50€

Cordon Bleu

Cordon Bleu vom Landhendl mit
Mailénder Salami und
Mozzarella, hcusgemachte
Gnocchi und Basilikumsauce

25,50€

lberico BBQ
24 Std. gegarter lberico Nacken

mit San Marzano Tomaten

Salsa und Kartoffel Pfifferling
Tortilla

24.50€

Dessert

Salzburger Nockerl

Alpensoufﬂe mit marinerten
Preiselbeeren (25 min.)

1050 €

Creme Brulee

Creme Brulee von der Tahiti
Vanille mit marinierten Beeren

und Minze
1050 €
Pavlova
Mousse von der
Nougctschokolade im
Baisermantel mit frischen Beeren
1050 €
Kase w Feige
Kasevariation von der Fromogerie

AntonH. Elsass mit

haussemochten Feigensenf

.50 €

Federspiel Special

Wiener Salonbeuschel

Rogout von Kalbsherz, Lunge
und Zunge mit Wurzelgemdse
frischemn Schnittlauch und
Pclffsknéderl

21.0€
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